
CHARCUTERIE   
JAMBON CRU SAN DANIELE, 
VENTRICINA, SALAMI 
NAPOLI, MORTADELLA, 
JAMBON TRUFFÉ

16

ANTIPASTI  
STRACCIATA DI BURRATA,
VENTRICINA, SALAMI 
NAPOLI, TAPENADE 
D'OLIVES & ANCHOIS, 
JAMBON CRU SAN DANIELE, 
OLIVES MIXTES, CRÈME DE 
GORGONZOLA, GRESSINI

21

PIZZAS
ROUGES
Marinara  
SAUCE TOMATE, AIL, ORIGAN, BASILIC, 
HUILE D’OLIVE E.V., PECORINO ROMANO

9

Margherita  
SAUCE TOMATE, FIOR DI LATTE, BASILIC, 
HUILE D’OLIVE E.V., GRANA PADANO

13

Margherita antica  
SAUCE TOMATE, FIOR DI LATTE, 
MOZZARELLA DI BUFALA, BASILIC, HUILE 
D’OLIVE E.V., GRANA PADANO

15

BURRATA 
SAUCE TOMATE, ORIGAN, BOULE DE 
BURRATA, TOMATES CERISES, GRANA 
PADANO, BASILIC, HUILE D'OLIVE E.V.

16

Jambon & champignons rôtis 
SAUCE TOMATE, PECORINO ROMANO, FIOR 
DI LATTE, JAMBON CUIT, CHAMPIGNONS 
RÔTIS, RICOTTA SALATA, HUILE D’OLIVE 
E.V., ORIGAN, BASILIC

16

CINQ FROMAGES 
SAUCE TOMATE, FONTINA, FIOR DI LATTE, 
PECORINO ROMANO, GRANA PADANO, CRÈME DE 
GORGONZOLA,BASILIC, POIVRE NOIR

16

Légumes grillés  
SAUCE TOMATE, FIOR DI LATTE, 
ROQUETTE, OLIVES LECCINO, TOMATES 
CERISES, OIGNONS TROPEA, POIVRONS 
RÔTIS

15

Salami
SAUCE TOMATE, FIOR DI LATTE, SALAMI 
NAPOLI

14

Saucisse italienne douce
SAUCE TOMATE, FIOR DI LATTE, SAUCISSE 
ITALIENNE DOUCE, OIGNONS VERTS, 
PECORINO ROMANO, PIMENTS FORTS, PESTO 
DE RAPINI & AMANDES

16

Calzone Salami & ricotta 
FIOR DI LATTE, SAUCE TOMATE, SALAMI 
NAPOLI, RICOTTA FOUETTÉE, PECORINO 
ROMANO, HUILE D’OLIVE E.V., BASILIC, 
POIVRE NOIR

16

TOMATE JAUNE & MORTADELLE
SAUCE TOMATE JAUNE, FIOR DI LATTE, 
MORTADELLE, PISTACHES, STRACCIATA DI 
BURATA, GRANA PADANO

17

BLANCHES (SANS SAUCE TOMATE)

Margherita bianca 
HUILE D’OLIVE E.V., TOMATES CERISES, 
ORIGAN, MOZZARELLA DI BUFALA, FIOR DI 
LATTE, BASILIC, GRANA PADANO

14

DIAVOLA VENTRICINA   
'NDUJA, RICOTTA FOUETTÉE, FIOR DI 
LATTE, VENTRICINA, PIMENTS FORTS, 
BASILIC

15

Boeuf FUMé 
OIGNONS CARAMÉLISÉS, FONTINA, 
FIOR DI LATTE, BOEUF FUMÉ, AIOLI 
À L'ESPRESSO, ÉMULSION DE PERSIL, 
FLOCONS DE PIMENTS, POIVRE NOIR 

18

COURGETTES, RICOTTA & CITRON 
RICOTTA FOUETTÉE, GRANA PADANO, FIOR 
DI LATTE, COURGETTES RÔTIES, ZESTS DE 
CITRON, FLEUR DE SEL, HUILE D'OLIVE 
E.V., POIVRE NOIR, BASILIC

15

Prosciutto crudo
HUILE D’OLIVE E.V., GRANA PADANO, 
ORIGAN, MOZZARELLA DI BUFALA, JAMBON 
CRU SAN DANIELE, TOMATES CERISES, 
ROQUETTE

18

JAMBON TRUFFÉ
HUILE D'OLIVE E.V., FIOR DI LATTE, 
MOZZARELLA DI BUFALA, JAMBON BLANC 
TRUFFÉ, PLEUROTTES, CHAMPIGNONS 
RÔTIS,GRANA PADANO

19

POLPETTE (3p.) 
BOULETTES DE VIANDE 
(PORC), SAUCE TOMATE, 
GRANA PADANO, BASILIC

7

ArancinI (2p. AU CHOIX)
RAGÙ (BOEUF), ÉPINARDS 
& RICOTTA, MOZZARELLA, 
SPIANATA

7

fondant de GRANA 
PADANO 
& PAIN CHAUD

8

POLENTA 
POLENTA, SAUCISSE 
ITALIENNE, CRÈME DE 
GORGONZOLA, MAÏS RÔTI, 
RICOTTA RÂPÉE, PERSIL

9

STRACCIATA DI 
BURRATA 
& BUTTURNUT RÔTI, 
PANCETTA GRILLÉE, 
PISTACHES, BALSAMIQUE DE 
MODÈNE DOP, BASILIC

10

burrata  
& TOMATES CERISES 
CONFITES AU FOUR, GRANA 
PADANO, ORIGAN, HUILE 
D'OLIVE EV, BASILIC

12

aperitivo  
OLIVES MIXTES, AMANDES 
RÔTIES, SALAMI NAPOLI

5

roquette & citron  
ROQUETTE, MOZZARELLA 
DI BUFALA, TOMATES 
CERISES, GRANA PADANO
(PETITE/GRANDE)

7/12
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EXTRAS  PIZZA*

1€ SAUCE TOMATE - CÂPRES - OIGNONS 
VERTS - PIMENTS FORTS - AIL - OIGNONS 
DE TROPEA - OIGNONS CARAMÉLISÉS - 
BASILIC
2€ ANCHOIS - CHAMPIGNONS RÔTIS - 
POIVRONS - GRANA PADANO - TOMATES 
CERISES - BUTTURNUT RÔTI - ROQUETTE - 
RICOTTA - OEUF - SAUCE TOMATE JAUNE - 
PECORINO
3€ JAMBON CUIT - MORTADELLA - BUFALA 
STRACCIATA - PESTO DE RAPINI - OLIVES 
LECCINO - FIOR DI LATTE - SAUCISSE 
ITALIENNE DOUCE - SALAMI NAPOLI - 
FONTINA
4€ POLPETTE - VENTRICINA - BURRATA - 
JAMBON CRU SAN DANIELE - 'NDUJA

BUTTERNUT RÔTI & GORGONZOLA

CRÈME DE GORGONZOLA, PANCETTA, 
BUTTERNUT ET MAÏS RÔTIS, FIOR DI 

LATTE, STRACIATTA DI BURRATA, BASILIC

17

PIZZA DU MOMENT

*AUCUNE SUBSTITUTION

GELATO GROM 
ARTISANALE, POT INDIVIDUEL
(CHOCOLAT, NOISETTE, 
VANILLE, MANGUE, CITRON)

6.5

CANNOLI (3p.)
CRÈME DE RICOTTA AVEC/SANS 
PISTACHES 

6.5

tartelette citron
& PISTACHES

6.5

tIRAMISU 7.5

café gourmand 7.5

MOUSSE AU CHOCOLAT & 
NOISETTES

6.5

pizza CHOCO-NOISETTES
(PÂTE À TARTINER BIO SANS 
HUILE DE PALME)

9.5
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ROSÉ (15CL/75CL)

Apollo Cerasuolo D'abbruzzo (BIO) 
AUSONIA, MONTEPULCIANO, ABRUZZES

7/28

CAP DES PINS
MAÎTRES VIGNERONS DE LA PRESQU'ILE DE ST TROPEZ, 
CÔTE DE PROVENCE 

6/25

BIANCO (15CL/75CL)

Sabbia Vulcanica 
AGNANUM, FALANGHINA, CAMPANIE 

8/32

SACCHETTO
LA NINFA, PINOT GRIGIO, VENETIE

7/28

Abruzzo Pecorino Machaon (BIO) 
AUSONIA, PECORINO, ABRUZZES

8/32

TERRE SICILIANE
CANICATTI, GRILLO, SICILE

8/32

les jamelles  
LES JAMELLES, CHARDONNAY, PAYS D'OC

7/28

BAL DES PApillons 
HORGELUS, PETIT MANSENG- GROS MANSENG, CÔTES DE 
GASCOGNE 

6/24

ROSSO (15CL/75CL)

Montepulciano d'ABRUZZO (BIO)
AUSONIA, MONTEPULCIANO, ABRUZZES

8/32

PICENO 
SAN FILIPPO, MONTEPULCIANO-SANGIOVESE, MARCHES

7/28

CHIANTI COLLI SENESI DOCG(BIO)
IL PALAGIONE, SANGIOVESE, TOSCANE

8/32

Sabbia VulcanicA 
AGNANUM, PIEDIROSSO, CAMPANIE

8/32

NEROCAPITANO (BIO)
LAMORESCA, FRAPPATO, SICILE

36

PRIMITIVO
INTEGRO, PRIMITIVO, POUILLES

7/28

SALICE SALENTINO
PAOLOLEO, NEGROAMARO, POUILLES

7/28

PARALLELE 45 (BIO)
PAUL JABOULET, GRENACHE-SYRAH, CÔTES DU RHÔNE

7/28

ST JOSEPH 
FRÈRES COURBIS, SYRAH, VALLÉE DU RHÔNE

36

SPÉCIALITÉS

SOLE UMIDO
GIN, LIMONCELLO, PUREE DE FRAISE, SUCRE 
DE CANNE, JUS DE CITRON, BLANC D’OEUF

10

PRIMAVERA
VODKA, MARTINI BLANC, LIQUEUR DE FLEUR 
DE SUREAU, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE 
SUCRE DE CANNE, BASILIC

10

CREPUSCULO
RHUM INFUSE AU PIMENT, PUREE DE PASSION, 
SIROP DE TONKA MAISON, JUS DE CITRON 
VERT, JUS D’ANANAS

10

CLASSIQUES & SPRITZ

SPRITZ APEROL/CAMPARI 8

LIMONCELLO SPRITZ 8

HUGO SPRITZ 8

AMARETTO SOUR 9

old fashioned 8

margarita 8

mojito 8

moscow mule 9

SANS ALCOOL

spritz nona 8

gin tonic nona 8

martini vibrante 7

SPUMANTE E FRIZZANTE

PROSECCO PROVERBIO TRENTO (BIO)
EXTRA DRY, VENETO

6/32

Champagne 
BESSERAT DE BELLEFON, EPERNAY

60

ESPRESSO 2.5

ESPRESSO DOPPIO, CAFFÈ LUNGO 3.5

CAPPUCCINO, LATTE 4

CHAÏ LATTE, GOLDEN LATTE 4.5

thés et infusions
EARL GREY ROI DE SICILE, MENTHE, ROOIBOS 
ROYAL, INFUSIONS

4

TOUS NOS VINS SONT ISSUS D’UNE 
AGRICULTURE RAISONNÉE

poretti 4 lupPoli 4/7.5

PRESSION 5°BLONDE 
(25CL/50CL)

NEPO IPA 
PRESSION 5°
(25CL/50CL)

4.5/8

NEPO BLONDE BIO, 
ambrée, IPA
BOUTEILLE 33CL

5

BIÈRES 

CAFÉ

BoissonS italienneS 
tomarchio (25CL)
LIMONATA, ARANCIATA, 
MELANGRANA, CHINOTTO

4

jus de fruits bio 
margerie (20CL)
POIRE, ABRICOT, POMME-
FRAMBOISE, POMME-FRAISE

4.5

thé glacé (25CL) 4

BoissonS gazeuseS
COCA-COLA, COCA-COLA ZÉRO, 
(33CL) ORANGINA, SPRITE, 
GINGER BEER (25CL), GINGER 
ALE (25CL)

4

EAU 
EAU MICRO-FILTRÉE PLATE OU 
GAZEUSE A VOLONTÉ (PRIX 
PAR PERSONNE)

1

SOFTS & EAU

VINS

cocktails
 CARTE DÉTAILLÉE DISPONIBLE SUR DEMANDE 


